GRAFiK WERKSTATTJ

BLAUBEERMUFFINS MIT STREUSELN

Zutaten fir 12 Muffinformchen

FUR DEN TEIG FUR DIE STREUSEL
125 g Butter 150 4 Mehl

100 g Zucker 100 4 Zucker

1 Pck. Vanillezucker 1 TL Vanilleextrakt
2 Cier 125 ¢ Butter

1 TL Zitronenschale

250 4 Mehl

2 TL Backpulver
150 wml Butterwilch
200 4 Blaubeeren

Wahrend die Muffins im Ofen sind, konnt ihr die Topper
ausdrucken, ausschneiden und an ein Holzstabchen kleben.
Dann nur noch in die Muffins stecken und servieren.mmmh!
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Zubereitung
Ofen auf 180 Grad vorheizen.

Far den Teig Butter mit beiden Zuckersorten verrihren.
Eier nach und nach unterrihren. Zitronenschale, Mehl und Backpulver

miteinander vermischen.
Abwechselnd Mehlmischung und Buttermilch zur Butter-Zuckermischung geben und
gul durchrihren. Teig in die Muffinformchen geben.

Blaubeeren in den Teig driacken.

Far die Streusel Mehl, Zucker, Vanilleextrakt und Butter miteinander verkneten.

Streusel aber die rohen Blaubeermuffins geben.

Muffins im vorgeheizten Ofen ca. 30 Minuten backen.

PANKE YERTHwam

far deine
Ceduld MUTTERTAG

BIST DIE

- BESTE! .

OO0,

, %
2, Du & Ich %
% 9 2
o, . SH

o
) 5 )

BESTE |
[T Lk

“Iumx>”

Alles Liebe lch hab'
Sae dich lieb

\//

MUTTERTAG

www.grafik-werkstatt.de Instagram: grafik_werkstatt Facebook: Grafik Werkstatt E-Mail: webshop@grafik-werkstatt.de



