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DI-DRUCHSCRORDLADE

DU BRAUCHST:

2 Tafeln Schokolade
(vorzugsweise dunkle)

8 Sahne Toffees
20 Salzbrezeln
Backpapier

Auflaufform

. Schmelze die 2 Tafeln Schokolade in der mit

Backpapier ausgelegten Auflaufform im Backofen bei
100°C fur ca. 10 Minuten.

. Schneide die Sahne Toffees in kleine Sticke und

zerbrosele die Salzbrezeln grob mit der Hand.

. Nimm die Auflaufform aus dem Ofen und streue die

Sahne Toffees und Salzbrezeln in die flussige
Schokolade.

. Stell die Auflaufform fir ca. 45-60 Minuten in den

Kiuhlschrank damit die Schokolade wieder fest wird.
Im Anschluss kannst du sie einfach in viele
unterschiedliche Sticke brechen.

VIEL SPAB BEIM NASCHEN!



